Am letztjdhrigen Show-Barbecue mit dem «FlamTastic»-Barbecue-Team. Im Hintergr

Event-Tipp

Snow-Barbecue auf Toggenburger Alp

Am Sonntag, 29. Mé&rz 2009, trifft man sich zum
2. Snow-Barbecue am Schneefest beim Zingge-
Pub auf der Toggenburger Alp Sellamatt. Zum Mit-
tagessen gibt es saftigen Schweinshals vom Bar-
becue-Smoker. Zum traditionellen Volksmusik- und
Schlagerfestival im Schnee kommen Fans und Mu-
siker. Das Fest beginnt am Samstag 28. Marz am
Nachmittag bei schtnem Wetter auf der grossen
Sonnenterrasse vor dem Berghotel. Am frilhen
Abend steigt drinnen die grosse Hiittenparty mit
beliebten Interpreten und Stimmungsmusikem. In-
fos: www.flamtasticteam.ch und www.sellamatt.ch

> Events.
Letztes Jahr hatte das Toggenburger Barbecue-

Team «FlamTastic» am Schneefest den ersten Auf-
tritt. Hier ein kurzer Riickblick aus dem Toggenbur-
ger Tagblatt: Das Bergbahnpersonal hatte ein lo-
gistisches Problem zu |6sen: Der tiber 500 Kilo
schwere Smoker musste im hohen Neuschnee von
der Talstation zum Zingge-Pub bei der Bergstation
transportiert werden. Initiant Thomas Wildberger,
Vize-Président der Swiss Barbecue-Association
lieferte den neuen, extra fiirs FlamTastic-Team ge-

ind die Churfirsten

bauten Ofen. Mit einer Pistenwalze wurde das
wertvolle Stiick auf Rddern hochgezogen. Das
Team grillierte erstmals fiir ein breites Publikum,
und musste mit dem neuen Smoker noch Erfahrun-
gen sammeln. Dessen betréchtliche Ausmasse er-
mdglichen 50 Kilo Schweinshals zuzubereiten —
mit einem halben Ster Hartholz. Ab 10 Uhr war
Showgrillen angesagt. Fortlaufend wurden total
24 Braten in den Ofen geschoben, gegart, aufge-
schnitten und auf dem Teller oder im Ciabattabrot
serviert. 400 Portionen wurden verkauft. Die Zaun-
gdste erhielten Informationen zum Barbecue-Gril-
lieren und konnten sich {iber diverse Demonstra-
tionen ein Bild von der praktischen Anwendung
machen.

Das «FlamTastic»-Barbecue-Team bildete sich vor
einem Jahr und besteht aus 16 Toggenburger/in-
nen, welche die hohe Gar-Kunst bei tiefen Tempe-
raturen fordem und verbreiten. Die meisten sind
kulinarische Laien. An der Schweizer Barbecue-
Meisterschaft 2008 in Wil erreichte das neue
Team auf Anhieb den neunten Platz und den Sieg
in den Kategorien Fisch sowie Fun. (GB)



